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MUSSELBAREN

JULMYS PA MUSSELBAREN

FORRATTSBORD

Ett smakfullt och omsorgsfullt tillagat
forrattsbord med fokus pa havets
lackerheter. Inlagda musslor och sill, gravad
lax, rullader av fisk och musslor, fiskterrin
samt inkokt lax. Serveras tillsammans med

vortbrod, ragbrod samt ett urval av fina ostar.

Vihar aven kompletterat med nagra av
julens klassiska kallskurna favoriter.

DESSERTBORD

Efter varmratten vantar en verklig
hogtidsstund vart hemlagade och
omsorgsfullt tillagade dessertbord. Har
finns julgodis, kakor, konfekt, ris a la
malta, &ggost och manga andra sota
lackerheter.

VARMRATT

Varmratten serveras fran kokets lilla
a la carte-meny

BRYNT ALGENTRECOTE
Nattbakad och brynt dlgentrecote,
ortfriterad potatis, brysselkal, enbérssas,
friterad svartkal.

ANGAD LANGA
Pumpakram, picklad pumpa, kokt potatis,
skaldjurssas.

SAFFRANSRISOTTO
Kramig risotto, pumpa, brysselkal,
friterad svartkal.

MOULES FRITES
Musselgryta och dubbelfriterade pommes.

MOULES MARINIERES
Musselgryta, mariniersasen halld éver.

Onsadag & Torsdag: 725kr
Fredag, Lordag & Séndag: 775kr
Lordag dag 12-16: 595kr
Barn 6-12 ar betalar 25kr/ar

Om ni har allergier, prata garna med oss!

Till maten erbjuder vi ett val utvalt sortiment av passande drycker &ppelmust, lemonad, juldl, vin och bub-

bel. Dessutom har vart eget lilla destilleri, Klocktornet, ett komplett utbud av drycker att erbjuda! Har hittar

ni bland annat arets Sillsup, Frakne Fanfar och sdngsup. Sjalvklart far ni ocksa ett eget litet vishafte for att
stamma upp i sdng och skapa en riktigt trevlig julstamning.



