MUSSELBULLAR

med potatispuré, lingon och gurka

TILLAGNING
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Recept: David Bark, Musselbaren 2022
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MUSSELBAREN

INGREDIENSER
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Potatispuré

800 g mjolig potatis
1,5 dl gradde

1,5 dI mjolk

150 g smor

Salt & vitpeppar

Rarérda lingon
250 g frysta lingon
2 dl strésocker

Inlagd gurka

1 st gurka (ca 200g)
1dl attika

2 dl strésocker

3 dl vatten

10 g salt

Musselbullar

600 g Musselbullar
Smor for stekning

musselbaren.se/musselfabriken




