
MUSSELBULLAR
med potatispuré, lingon och gurka

MUSSELBARENS

INGREDIENSER
3 ã} çéäâ} ç

Potatispuré 

800 g mjölig potatis

1,5 dl grädde

1,5 dl mjölk 

150 g smör

Salt & vitpeppar 

Rårörda lingon 

250 g frysta lingon 

2 dl strösocker 

Inlagd gurka 

1 st gurka (ca 200g)

1 dl ättika 

2 dl strösocker

3 dl vatten

10 g salt 

Musselbullar

600 g Musselbullar

Smör för stekning
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