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MUSSELBAREN

HELGLUNCH

SERVERAS 12-16. VARMRATT OCH DESSERTBUFFE 280 KR

SMORREBROD, 3 ST MUSSELBULLAR MOULES MARINIERES

1. Stektinlagda E“HSS'OV med se- Palsternackspuré, moules Véra vinkokta musslor med

5 Varmr'c)ktrI];ffSrérr??érOama med mariniéressas, rarérda lingon, press- marinieresasen halld 6ver.
romsas. gurka och orter.

3. Matjessill med vispad Creme Fraiche.
4. Gratinerade musslor med Sivans
lagrad ost.

5. Friterad grillost med rostad o rokt
aioli. (V))

6. Rokt tofu med curry kram.(V)

Serveras pa ekologiskt danskt

ragbrod, sallad och vispat smor. (M,G)

| VARMRATTERNA INGAR VATTEN, NYBAKT BROD OCH AIOLI

DESSERTBUFFE

Smulpaj, pannacotta, kakor med mera.
Inklusive kaffe.
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